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LES ENTREES
Meli=meln e 1ol e ..o R 425
Salade romaine fagon César................ccocoeiiiieeccicceeeceen . 495

Bol de soupe du JOUP..........cccooveeecccc s enens 3,00
Brie.du Québec en Trilure . snim s ey gn
Saumon fumé au bois d'érable, de notre fumoir........... 12,95

Terrine de caille et poire, confiture d'oignon rouge...................7,25

Gratinge de Soupe 8 PoIgNoN......cusmsam s D90
Ragoiit d'escargots « Castel » ............................... 8,50
Poélée de crevettes "Maxime"......................ccoeeinn. 11,95
Noix de pétoncles roties aubeurre salé.................................... 12 25

TABLE D'HOTE ET THEMATIQUE

Table d'héte
Elle est écrite sur le tableau noir et change tous les mercredis.

Thematique en féte
Surveillez nos themes au cours de l'année, fels que: perchaude, saumon,
Crevette, pétoncle, huitre, menu spécial temps des fétes, etc..
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LES PLATS

Escalope de poulet aux-olives.....c..oo e aananannnng

Trio de la mer « crevettes, pétoncles et saumon » ..........

Filet de saumon poché aubeurreblanc..........ccooiivimacnia.

L'authentique steak et frites (entrecéte 200 gr.) ............

Tartare de saumon Trais .....ovorenee oo e e eeeeaeeeenens

Rognons de veau aux deux moutardes...........ccccocervnercvvcrniecnnn.

Tortare de Tilet de boeuf oo nemannmuanmeannsig

Carré d'agneau roti aux herbes...................cccooovveveeeeecncvnnnnn,

Filet mignon de boeuf au poivre............cooveicuiinicincicseiens

Assiette « gourmande » de fruitsde mer .................

Bavette de beeuf poélée a I'échalote et frites........................

Ris de veau « fagon de Claude » .....................cocovvvernennnn.

Jarret de veau {Osso bucco)........cooueeneevenennn...

Escalope de veau aux champignons......................cccoovmeeenn.

Noisettes de veau auU Porto......ceimsssrissasmmessssssncsessesensmmesses
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17,95

-28,25
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22,95

22,95

20,95

30,95

34,95
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LES MOULES

LES MOUIES o s ssmvassinnndg 9s
Au choix : Poulette (vin blanc et créme)
Mariniére (vin blanc, échalotes et herbes)
A l'ail

DESSERTS ET FROMAGE

Cascade de fruits frais de saison...............cccccecevvvicncencnene. 6,25
Créme briilée ou créme caramel................cccocoocvvvvercevnvrinnn 7,25
Pahsseriedu jour seanunannsansnrarras s A 75
Profiteroles au choeolat....uauinnmnmmnmvimammnwisiDeD
TArTe 1O s i s S s D
Gateau fondant au chocolat ... 7,25
Mousse au « mascarpone » et pommes séchées................6.95

Petits babas trempés au rhum..............cccoooiinniinicn. 6,25

Assiette de fromage du 'Québec......nmninnmmessnB.T0

Portion de fromage supplémentaire...................c..ccccoevercvnnenn 4,50

* Les prix sont en date du ler septembre 2009
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